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KALTE ¢ WARME

VORSPEISEN

1.
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OCINITEASES

Tzatziki

hausgemacht aus original
griechischem Naturjoghurt

Tarama Fischrogencreme
Knoblauch-Creme
WeiBkase Natur
WeiBkase uberbacken
Oliven & Peperoni
Gigantes Dicke Bohnen (weiB) in Tomatensauce
Dolmadakia Weinblatter mit Tzatziki

Bruschetta auf griechische Art

Saganaki panierter Hirtenkase

Knoblauchbrot

Calamaris frittierter Tintenfisch, dazu Knoblauch-Creme
Sardinen

Blatterteigrollchen mit Hirtenkase

Auberginen & Zucchini gebraten, dazu Tzalziki
Frittierte Peperoni mit Tzatziki

Gebratene Garnelen in Metaxa-Sauce

. Auberginen mit Hirtenkése in Tomatensauce

Portion Brot im Korbchen

4‘

3

4,50

5,00
4,50
6,50
8,50
700
6,50
8,50
6,00
8,50
4,50
8,50
8,50
8,50
8,00
8,00
10,00
9,50
2,50




SUPPEN

Zu allen Suppen reichen wir Brot

25. Hausgemachte Tomatensuppe 4,80
26. Zwiebelsuppchen 4,80
27. Huhnersuppe 4,80

SALATE

30. Gemischter Salat Eisbergsalat, Tomaten, 13,50

Gurken, rote Zwiebeln, grune Oliven, Hirtenkdse
Peperoni, Karotten & Joghurt-Dressing

51.  Smyrna-Salat Gemischter Salat Salat mit Gyros 14,50
32. Karides Salat Gemischier Salat mit Garnelen 14,50
55. Geflugel Salat Gemischter Salat mit Hihnchenstreifen 14,00
34. Thunfisch Salat Gemischier Salat mit Thunfisch & Ei 14,00

HAUPTSERIKHT /| VESETARIS<H

40. Grune Bohnen nach griechischer Art

A. in Tomatensauce mit Hirlenkase, dazu Reis 11,50

B.  Omelelt gefullt mit Hirtenkése, dazu Reis & Salat 13,00

A1, Smyrna-Teller Gyros, Auberginen, gebratene Paprika, Tzalziki, 16,50
Krautsalal, kleine Saganaki, Tomaten & Peperoni

42. Thalassa-Teller Calamaris, Tarama, Auberginen, gebratene Paprika, 16,50

Tzalziki, Krautsalatl, kleine Saganaki, Tomaten & Peperoni

FUR DEN KLEINEN HUNSER

45. Panagiota Teller Souviaki, dazu Pommes frites & Krautsalat 11,00

46. Stefanos Teller Hacksteak dazu Pommes frites & Krautsalat 11,00

47. Eleanna Teller Spaghetti in Tomatensauce 950

48. Chicken Nuggets a la Smyrna Chicken Nuggets, 900
dazu Pommes frites & Gurkenscheiben

49. Kimon - Teller Kleine Gyros Portion & Krautsalat 11,50

50. Kornel - Teller Kleines Schnitzel mit Pommes frites & Krautsalat 10,00
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FISKHGERIKHTE

Zu jedem Gericht servieren wir einen Beilagensalatl. 5 ’

55. Calamaris oder Sardinen wahlweise auch halb/halb
A. mit Knoblauch-Creme oder Tarama & Reis

B.  Rolbarschfilet gebraten mit Kartoffeln

56. Spiros Teller Fischvariation
gegr. Garnelen (mit Schale), Calamaris, Sardinen, dazu Karloffeln

dazu Reis 1950
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57. Garnelen 3 1a Kreta Garnelen mit Knoblauch & Wein abgeldscht
58. Garnelen a la Athen Garnelen in Metaxa-Sahnesauce, dazu Reis 19,50
59.  Garnelen a la Sparta Garnelen natur (mit Schale), mit Knoblauchbrot 18,50

PASTA

Zu jedem Gericht servieren wir ein Kbrbchen Brot.

65. Spaghetti Napoli Klassische Spaghetti, 10,00
serviert mit einer aromatischen Tomatensauce
66. Spaghetti alle Bolognese Kostliche Spaghetti, 11,50

serviert mit einer herzhaften Bolognese-Sauce, verfeinert mit einem
Schuss Sahne-Sauce

67. Spaghetti alla Carbonara Kiassische Spaghetti, 12,00
zubereitet mit Schinken & Ei, mil einer cremigen Sahne-Sauce

68. Spaghetti Gambas Klassische Spaghetti, 15,00
zubereitet Knoblauch im Olivendl

69. Spaghetti Curry Kiassische Spaghetti, 15,00

zubereitet mit Paprika, Brokkoli, Hihnchenbrustfilet, in einer cremigen
Curry-Sauce (scharf)

70. Rigatoni uberbacken Zarte Rigatoni, kombiniert mit 15,00
Hahnchenbrustfilet, Champignons & Brokkoli, )
verfeinerl mil einer cremigen Tomalensauce e
& goldbraun uberbacken %\\\\
/1. Rigatoni Bolognese Zarte Rigatoni, & g 12,50
serviert mit einer herzhaften Bolognese-Sauce % \
& cremiger Sahnesauce ]
72. Rigatoni alla Arrabbiata zarle Rigaloni, » 12,50
serviert mit frischen Tomaten in einer ﬁ ; %
scharf wurzigen Tomatensauce *&,\ 4
Eoans
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GRILLSPEZIALITATEN

Zu jedem Gericht servieren wir einen Beilagensalat.

80. Gegrilltes Hihnerbrustfilet mit Pommes frites
81. Huhnerbrusifilet in Metaxa-Sauce, dazu Reis

82. Huhnerbrustfilet in Champignon-Sahnesauce, dazu Reis 17,50
85 Gegrilltes Schweinefilet mit Pommes frites 17,00
84. Schweinefilet in Champignon-Sahnesauce, dazu Reis 17,50
85. Schweinefilet in Metaxa-Sauce mit Reis 18,50
86. Gyros-Teller mit Gyros, Krautsalat, wahlweise Pommes frites | 16,50

oder Reis & Tzalziki

87. Gyros uberbacken in Metaxa-Sauce, dazu Reis 16,00
88. Gyros Spezial in Metaxa-Sauce, dazu Reis ' 15,00
89.  Gyros, Suzuki mit Reis 16,00
90. Gyros, Souvlaki mit Reis 15,50
91.  Gyros, Lammkoteletts mit Reis it 16,50
92. Gyros Pita mit Krautsalat, Tomaten, Gurken & Tzatziki o 990
95. Zyklopenauge Gyros, Schweinesteak mit Spiegelei, dazu Reis 16,00
94. Smyrna-Teller Gyros, Souvlaki, Hacksteak, dazu Reis 17,50
95.  Smyrna-Spezial Gyros, Souviaki, Hacksteak, Lammkotelett, dazu Reis 18,50
96. Souvlaki 2 FleischspieBe, dazu Reis 16,00
97. Bifteki Hacksteak gefullt mit Hirtenkase, dazu Reis 16,00
98. Keftedakia Hacksteaks, dazu Reis 15,50
99. Smyrna Platte fiir 2 rersonen 40,00

mil Gyros, Hacksteak, Souvlaki, Schweinesleak, Reis und Pommes friles
dazu als Beilage Tzalziki und scharfe Sauce (Ajvar)

100. Smyrna Platie Spezial fiir 2 rersonen 46,00

mil Gyros, Hacksteak, Souvlaki, Lammkolelelts, Reis und Pommes frites
dazu als Beilage Tzalziki und scharfe Sauce (Ajvar)

101. Paidakia Lammkoteletts, dazu Reis 1700

102. Argentinisches Rumpsteak 2209 in Pfeffersauce mit Kartoffeln 23,50

105. Argentinisches Rumpsteak 2209 mit gerosteten Zwiebeln, 22,00
dazu Kartoffeln

104. Argentinisches Rumpsteak natur 220g 21,00

mit Kartoffeln & Krauterbutier
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BEILAGEN CA
110. Kleiner Gemischier Salat § J’i&- | 5,50

111. Portion Pommes frites P 7 400

112. Portion Kroketten i 4,00

115. Portion Reis 4,00

114. Portion grine Oliven 4,50

115. Portion Krautsalat 4,50

116. Ofenkartoffel mit Tzaiziki 5,00

117. Metaxa-Sauce Hausgemacht 5,00

118. Champignon-Sahnesauce 5,00

119. Knoblauch-Dip 4,00

120. Scharfe Sauce Ajvar 4,00

DESSERTS

130. Sahnejoghurt mit Honig 6,00

151. Vanilleeis 5,00
mil Schokoladensauce & Sahne g

132. Gemischtes Eis R 5,50
mit Sahne P y

153. Gemischtes Eis 6,00
mit Schokoladensauce & Sahne

154. Halva 5,00

nach griechischer Art
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HEISSE SETRANKE

140. Griechischer Mokka 3,50
141. Espresso 2,40
142. Cappuccino 3,50
143. Tasse Kaffee - 290
144. Café au Lait 3,70
145. HeiBe Schokolade im Glas mit Sahne 3,80
146. Glas Tee verschiedene Sorten 2,80
BIER VOM FASS

150. Jever EVEB 03L 3,80 05L 550
151.  Krombacher 03L 3,80 05L 550
152. Alster (Krombacher mit Sprite) 03L 3,50 o05L 530
153. Diesel (Krombacher mit Cola) 0L 3,50 o05. 530
154. BMW (Bier mit Mineralwasser) 03L 350 05. 530

155. Kirschbier (Krombacher mit Kirschsaft) 03L. 3,80 05. 5,50

FLASKHENBIERE

160. Veltins 0,33L 3,70
161. Veltins alkoholfrei 0,33L 3,70
162. Erdinger Hell 0,5L 5,40
163. Erdinger Dunkel VE TINS 0,5L 5,40
164. Erdinger alkoholfrei Drauthadtion 0,5L 540
165. Bananen-Weizen el e 0,51 5,80
166. Bananen-Weizen alkoholfrei 0,51 5,80
167. Cola-Weizen 0,51 5,60
168. Cola-Weizen alkoholfrei 0,5L 5,60
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ALKOHOLFREIE SETRANKE

175. Coca Cola, Cola Zero 02L 2,20 04L 3,80
176. Fanta, Sprite oo\ 02L 2,20 0A4L 3,80
177. Spezi (Cola-Fanta-Mix) d~r 02L 2,20 04L 3,80
178. Schweppes Bitter Lemon 02L 2,20 0AL 3,80
179. Schweppes Ginger Ale 02L 2,20 0A4L 3,80
180. Stilles Wasser 02L 2,20 04L 3,80
181. Mineralwasser (Medium) o2L 2,20 04L 3,80
182. Red Bull (Dose) 025L 4,90

FRUSHTSAFTE

190. Apfelsaft 02L 3,00 0AL 4,50
191.  Apfelschorle 02L 3,00 0A4L 4,50
192. Orangensaft 02L 3,00 0AL 4,50
193. Bananen-Nektar \ A 02L 300 o4L 4,50
194. Sauerkirsch-Nektar 02L 300 04 4,50
195. Maracujasaft 02L 3,00 0AL 4,50
196. KiBa (KirschBanane) 02L 3,00 04L 4,50

SEKT, PROSE<KO § <KHAMPANSER

200. Aperol Sprizz 025L 6,50
201. Hugo 025L 6,50
202. Lilet Wildberry 025 6,50
203. Sekt clas 025L 540
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OFFENE WEINE /| WEISSWEIN

205. Hauswein trocken 02L 6,00

206. Imiglykos leicht lieblich £ ?"1 02L 6,20 Flasche 18,00
207. Demestica trocken L 02L 6,20 Flasche 18,00
208. Grauburgunder ! 02L 6,20 Flasche 18,00

OFFENE WEINE / ROTWEIN

215. Hauswein irocken
216. Imiglykos Ieicht lieblich 02L 6,20 Flasche 18,00
217. Demestica irocken 02L 6,20 Flasche 18,00
218. Grauburgunder _« ’ 02L 6,20 Flasche 18,00

02L 6,00

L

OFFENE WEINE I ROSEWEIN

225. R0OS€é Hausmarke 02L 6,20 Flasche 18,00
SPIRITUOSEN

230. OQuzo 12 co Ty 38% 2cl 290
231. Ouzo Plomari 40% 2cl 2,60
252. Tsipouro Tsilili A2% 2cl 290
253. Korn \!. 32% 2cl 290
234. Mataxa 5 Sterne L\/ J 38% 2cl 3,10
235. Mataxa 7 Sterne 38% 2cl 3,350
256. Maracuja Schnaps Mackenstedter 15% 2cl 2,50
257. Fernet Branca 40% 2cl 290
238. Jagermeister 375% 2cl 290
239. Ramazotti 30% 2cl 290
240. Absolut Wodka 40% 2cl 290
241. Sierra Tequila silver 38% 2cl 3,00
242. Havanna Club 40% 2cl 290
243. Barcadi 37% 2cl 290
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LONGDRINKS

250. Wodka Red Bull

251. Wodka Lemon oder Orange
252. Wiskey Cola

253. Havanna Club Cola

254. Charly / Weinbrand Cola
255. Jagermeister Cola 02L 3,50 o4L 6,00
256. Jagermeister-Kirsch 02L 3,60 o4 6,350

VY =2 S P47 B S A S

257. Bacardi Cola 02L 3,30 o04L 6,00

02L 3,60 o04L 6,50
02L 3,50 o4L 6,00
02L 3,50 o04L 6,00
02L 3,50 o04L 6,00
02L 3,50 o04L 6,00

Smyrna ist der historische griechische [ﬁ EEEEEHEEEHEEEEEEEEEEEE ﬁ'l

Name der heutigen tiirkischen Stadt

. . . i Smyrna- Antike Stadt
Izmir, einer einst bedeutenden antiken

Hafenstadt an der Agiiskiiste Anatoli-
ens. Die Stadt spielte eine wichtige
Rolle im Handel und war ein multikul-
turelles Zentrum mit starker griechi-

scher Prigung. Nach dem Grie-
chisch-Tiirkischen Krieg 1922 kam es
zur sogenannten ,Katastrophe von
Smymma®, bei der groBe Teile der Stadt
zerstort und viele Griechen vertrieben
wurden. Diese grindeten spéter in
Athen die Siedlung Nea Smyrni (Neues
Smyma). Der Name Smyma geht
zudem auf die mythologische Figur
Myrrha zuriick, nach der auch das kost-
bare Harz ,,Myrrhe* benannt ist.

ZUSATZSTOFFE | ALLERGENE

In unseren Speisen kénnen Zusatzstoffe und Allergene enthalten sein.
Eine Ubersicht dazu finden Sie bei uns am Tresen.

Speisekarte giiltig ab September 2025, alle anderen Speisekarten

verlieren ihre Giltigkeit. Druckfehler, Irrtimer und Preisveranderungen
vorbehalten. Alle Preise verstehen sich in Euro (€)

und inkl. der gesetzl. MwSt. Bildmaterial: www.stock.adobe.com / www.freepik.com

Speisekarte / Design + Druck: www.flyernotruf.de
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